Dautet

LYCEE GENERAL

MENU DE LA SEMAINE 45 DU 06 NOVEMBRE AU 10 NOVEMBRE 2023

ET TECHNOLOGIJUE
LUNDI 6 NOVEMBRE Allerg..  MARDI 7 NOVEMBRE  Aterg] MERCREDI 8 NOVEMBRE ialerg JEUDI9 NOVEMBRE !Aferg) VENDREDI 10 NOVEMBRE | Atterg.
o CAFEICACAO/THE CAFEICACAOITHE CAFEICACAOITHE CAFE/CACAOI/THE CAFEICACAOITHE
% LIQUIDE LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
5 JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS
w PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1
g CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1
- SOLIDE BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 1
o FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT
o
CONCOMBRES 10 ENDIVES/MAIS/NOIX 1810 CELERI 9310 SALADE DE R1Z/THON/MAIS| 1-4-10 CHAMPIGNONS FRAIS 310
AVOCATS 10 BETTERAVES 10 RADIS PATE DE CAMPAGNE PAMPLEMOUSSE
ENTREE PAMPLEMOUSSE TABOULE 1 CCEURS DE PALMIERS 10 SALADE DE MAIS/POIVRONS | 1-10 CCEUR D'ARTICHAUT 10
SALADE DE
ASPERGES 10 . 1-4-10 MACEDOINE 9-3-10
10 TOMATES PATES/MAIS/SURIMI
ﬂ‘_, CEUFS DURS 3-10 FOND D'ARTICHAUT 10 CHOU ROUGE 10
% BLAT CORDONS BLEU 17 BCGEUF BOURGUIGNON CEUFS COCOTTES 37 SAUCISSES TARTIFLETTE 74
M | romoiauE ou ou ou ou ou
o 47 173
L PAUPIETTES DE VEAU 7 EMINCE DE POULET 7 POISSON NAPOLITAIN 3 FILET DE COLIN LASAGNE DE LEGUMES
GARNITURE RIZ 1 POMMES DE TERRE VAPEUR 7 BOULGOUR 1 FONDUE DE POIREAUX 7 SALADE VERTE 1
RATATOUILLE CAROTTES PERSILLEES 7 PIPERADE POMMES DE TERRE SAUTEES | 7
LATAGE BRIE 7 ENTREMET VANILLE 7 FROMAGE 7 FROMAGE 7 YAOURT NATURE 7
EMMENTAL 7
DESSERT CREME DANETTE 1-7-8 CLEMENTINES POIRE COCKTAIL DE FRUITS POMME
ENTREE | CHAMPIGNONS A LA GRECQUE SALADE DE COLESLOW SARDINE BEURRE A7 DUO SAUCISSON 9-3-10 e N \ \ R "
PLAT PIZZA/CHAMPIGNONS/ R ~-a) OVL/ z
POI LA BORDELAI 4 17 ES SAUCE BOLOGNAISE | 17
B proTDIQUE | POISSON ALA BO SE ROTI DE PORC 7 FROMAGE/CHEVRE PATES SAUCE BOLOGNAIS a
Ll
g CARNITURE SEMOULE 19 HARICOTS BLANC/COURGETTES| 1-7 SALADE VERTE
BRUNOISE DE LEGUMES
LAITAGE YAOURT NATURE 7 RIZ AU LAIT 1-7 YAOURT AROMATISE 7 TOME BLANCHE 7
DESSERT SALADE FRUITS BANANES POMME PRUNEAUX AU JUS
MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
ALLERGENES : 1= Céréales contenant du gluten ; 2= Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachides ; 6 = Soja; 7= Lait; 8= Fruits 4 coques ; 9= Céleri ; 10 = Moutarde ; 11= G de sé ;12 = Sulfite ; 13= Lupin ; 14 = Molusques [
L'Adjoint Gestionnaire, Le Provitﬁur,
E. DOUSSET A. LEGRAS
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