Dautet

LYCEE GENERAL
ET TECHNOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 15 DU 8 AU 12 AVRIL 2024

LUNDI 8 AVRIL Allerg. MARDI 9 AVRIL Allerg. MERCRED! 10 AVRIL Allerg. JEUDI 11 AVRIL Allerg. VENDRED{ 12 AVRIL Allerg.
ﬁ CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE
= LIQUIDE LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
a JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS
L?.l PAIN/PAIN SPECIAL PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1
o CEREALES CEREALES 1 CEREALES CEREALES VIENNOISERIE 17
= SOLIDE BEURRE/CONFITURE/MIEL BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL BEURRE/CONFITURE/MIEL CEREALES 1
E FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT BEURRE/CONFITURE/MIEL 7
0. FRUIT
N - R L SALADE DE POMMES DE
TOAST AU CHEVRE 7-3-1 R 7 4 BETTERAVE
uc CAROTTES RAPEES CONCOMBRES A LA CREME TERRE/HARENG S
, SALADE DE HARICOTS
ENTREE FEUILLETE DUBARRY 7 RADIS NOIR AVOCAT 3-7-10 ROUEES PAMPLEMOUSSE
TOMATES ENDIVES/EMMENTAL 7 CELERI REMOULADE 0 SALADE DE RIZ/SURIMI 124 CHAMPIGNONS FRAIS
9-1-1 -2-
o COURGETTES RAPEES 7 HARICOTS VERTS 7 MACHE/LARDONS SALADE NICOISE CHOU FLEUR
Ll N
= ROTI DE VEAU 210 RABLE DE LAPIN SAUMON A L'OSEILLE 47 BCEUF AUX POIREAUX HACHIS PARMENTIER 71
PLAT ouv
= | promiDiQUE _ou ou 109- ou ou 3-6-7- LASAGNES VEGETALES
I-Iﬁ-l POISSON A LA BORDELAISE | 4-3-2 RISSOLETTE DE VEAU ; CEUFS SAUCE AURORE 3.7 CORDON BLEU 10 1-3
LL COTES DE BLETTES 7 PRINTANIERE DE LEGUMES POMMES DE TERRE RISSOLEES CAROTTES VICHY
0 | GARNITURE - - SALADE VERTE
POIS CHICHES A LA TURQUE RIZ PILAF 1 EPINARDS CREMEUX 7 PATES AU BEURRE 7-1
LAITAGE
YAOURT NATURE BIO* 7 CANTAL/BRIE 7 CAMEMBERT/MIMOLETTE 7 FROMAGE BLANC BIO* 7 FAISSELLE 7

DESSERT ET BANANE ET POMME BIO* POIRE AU CHOCOLAT 7 ET SALADE DE FRUITS FRAIS Kiwi

ENTREE SALADE DE RIZ/THON 1-4 TABOULE A LA MENTHE 7-1 RADIS/BEURRE OEUFS DURS MAYONNAISE |7-10-3 Cg&%\
o | rromoue CERVELAS ORLOFF 7 BCEUF MIRONTON VEAU MARENGO Rocu :E LI As”x Yy
% eiFiTIRE CHOU ROMANESCO POTATOES RIZ CREOLE 1 CEREALES ASIATIQUES 1
E SEMOULE HARICOTS BEURRE TOMATES PERSILLEES CHAMPIGNONS SAUTES

LAITAGE CAMEMBERT 7 TOMME NOIRE 7 YAQURT AROMATISE 7 KIRI 7

DESSERT POIRE DANETTE CHOCOLAT/CAFE 7 CHOU CHANTILLY 7-3-1 GLACE 7

MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
ALLERGENES : 1= Céréales du gluten ; 2= Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachides ; 6= Soja ; 7= Lalt; 8= Fruits & coques ; 9= Céleri ; 10 = Moutarde ; 11= Graines de sésame ; 12= Sulfite ; 13 = Lupin ; 14= Molusques
L'Adjoint Gestionnaire, Le Pr r,
* Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles
E. DOUW A LEGRAS




