Dautel

LYCEE GENERAL
ET TECHNOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 39 DU 23 AU 27 SEPTEMBRE 2024

ALLERGENES : 1 = Céréales contenant du gluten ; 2= Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachides ; 6= Sofa; 7= Lait ; 8= Fruits 4 coques ; 9= Céleri ; 10= Moutarde ; 11 = Graines de sésame ; 12= Sulfites ; 13= Lupin ; 14 = Mollusques

La vinalgrette contient de la moutarde (10) et les entrées avec de fa mayonnaise contiennent de la moutarde et de I'ceuf (10-3)

* Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne & destination des écoles

LUNDI 23 SEPTEMBRE _ |llerg{ MARDI 24 SEPTEMBRE [Atlerg.]| MERCREDI 25 SEPTEMBRE |Allers] JEUDI 26 SEPTEMBRE Alierg] VENDREDI 27 SEPTEMBRE  |Allerg.
o CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAQ/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE
'-é’ LIQUIDE LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
o JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS
% PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1
'-'DJ CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 VIENNOISERIES 17
- SOLIDE BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 CEREALES 1
E FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT BEURRE/CONFITURE/MIEL 7
o FRUIT
LD 3-4 RILLETTES DE COLIN 744 SALADE NICOISE 13-4 FROMAGE DE TETE PATE DE CAMPAGNE 12
TOMATES/THON/CEUF/MAYONNAISE
SALADE DE CAROTTES A LA SALADE QUINOA/CAROTTE/RAISINS SALADE HARICOTS
ENTREE CELERI 3.9-10 ASPERGES VINAIGRETTE 10 SARROEAINE 1 pobh 1 VERTS/CONCOMBRES/FETA 7-10
MORTADELLE SALADE THON/OIGNON/TOMATE | 4-10 SA"TADE D= POMME: . 34 SALADE GRECQUE 7-10 SARDINES A L'HUILE 43
__TERRE/SALICISSE
SALADE (EUFS
Eﬁ SALADE TOMATE/CONCOMBRE/POIVRON | 10 DURS/TOMATES /JAMBON 310 SALADE VERTE AUX NOIX 3 AVOCAT VINAIGRETTE 10 PIEMONTAISE 3-10
% PLAT ROTI DE PORC S:S SEMOUTEETE 7-1 SAUCISSE DE VOLAILLE CHILI CON CARNE 3-10 BLANQUETTE DE DINDE 3 LASAGNES gl'; ITALIENNE 3
e} ou ou ou
B PROTIGIQUE 3.7 BLANQUETTE DE POISSON 47 POISSON MEUNIERE 1 MERLU AUX HERBES a COUSCOUS DE P:,zio" A LA cREmE 14
[m]
SARSTTURE HARICOTS VERTS A L'AlL 7 CAROTTES AU CUMIN 7 . RIZ SAFRANE 4 POMMES DE TERRE AU FOUR CAROTTES AU CUMIN
PUREE DE LEGUMINEUSES 17 PENNE 17 COURGETTES GRILLEES GRATIN DE BROCOLIS 10 BLETTES A LA BECHAMEL 3
LAITAGE YAOURT BIO* 7 CANTAL AOP* 7 PETITS SUISSES AUX FRUITS 7 GOUDA/FROMAGE AOP* 7 CHEVRE AU MIEL 7
DESSERT ET CREME CARAMEL 7 ET MOELLEUX AU CHOCOLAT 13 FRUIT ET TARTE A L'ABRICOT 3 MELON/PASTEQUE
ENTREE | SALADE D'ARTICHAUT A LA GRECQUE | 7-10 TABOULE DE QUINOA 1 | SAtame Bm::;‘fﬁgﬂ“’" INAIGRE | 19 MOUSSE DE CANARD 12 C@
PLAT PILONS DE POULET SAUCE MARENGO 7 HACHIS PARMENTIER 17 BRUSCHETTA AU FROMAGE PAUPIETTE DU PECHEUR 4 5
¢ |PROTIDIOUE
L RiZ 1 BOULGOUR
= | GARNITURE SALADE FRISEE 10 SALADE VERTE AUX NOIX 8 1
O FONDUE DE POIREAUX PIPERADE
LAITAGE EDAM 7 YAOURT NATURE 7 MIMOLETTE YAOURT NATURE 7
DESSERT ROULE AUX FRUITS ROUGES 13 LIEGEOIS CAFE 7 CHOU AU CHOCOLAT 1 PETITS SUISSES AROMATISES 7
MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

L'Adjoint Gestionnaire,




