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LYCEE GENERAL
ET TECHNOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 20 DU 13 au 17 MAI 2024

LUNDI 13 MAI Allerg. MARDI 14 MAI Allerg. MERCREDI 15 MAI Allerg. JEUDI 16 MAI Allerg. VENDREDI 17 MAI Allerg
oz CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE
'-é' LIQUIDE LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
o JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS 1US DE FRUITS JUS DE FRUITS 1US DE FRUITS
ﬁ PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1
g CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 VIENNOISERIE 17
- SOLIDE BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 CEREALES 1
foen FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT BEURRE/CONFITURE/MIEL 7
w
a. FRUIT
QUICHE LORRAINE 1-3-7 CONCOMBRES 10 RADIS SALADE DE PATES/THON/CEUFS DURS 1-34 PATE DE CAMPAGNE
FEUILLETE FROMAGE 17 TOMATES 10 TABOULE 1 AVOCAT 310 CHOU ROUGE 10
SHIES BETTERAVES 10 PIEMONTAISE 1-3-10 PAMPLEMOUSSE CAROTTES RAPEES 10 | CHAMPIGNONS A LA GRECQUE
o SALADE VERTE 10 SALADE VERTE 10 SALADE VERTE 10 SALADE VERTE 10 SALADE VERTE 10
% JAMBON GRILLE SPAGHETTIS CARBONARA SAUCISSE DE TOULOUSE EMINCE DE POULET 7 STEAK HACHE
T ([ ou ou 17 ou ou ou
o0 FILET DE COLIN 47 | SPAGHETTIS SAUCE VEGETALE OMELETTE AUX CHAMPIGNONS | 3 ESCALOPE DE VEAU 7 FISH&CHIPS 14
o CARNITURE COQUILLETTES / POIS CASSES 17 RIZ 1 FRITES
CHOU FLEUR GRATINE 7 RATATOUILLE CAROTTES VICHY HARICOTS VERTS 7
LAITAGE BRIE/MI-CHEVRE 7 CANTAL AOP 7 PETITS SUISSES 7 YAOURT BIO 7 COMTE/EMMENTAL 7
DESSERT ET FRUITS BIO CREME CATALANE 73 COMPOTE DE FRUITS ET BROWNIE/ CREME ANGLAISE 17 ENTREMET CHOCOLAT 87
ENTREE CAROTTES RAPEES 10 CELERI REMOULADE 9-3-10| (EUFS DURS MAYONNAISE 3-10 TRANCHE DE SURIMI 42
e CORDON BLEU 17 SAUTE DE BEUF RABLE DE LAPIN 7 LASAGNES SAUMON/EPINARDS | 1-4-7
o )
w 17
2 | cammure SEMOULE . GNOCCHIS 7 GRATIN DAUPHINOIS SALADE VERTE
a POELEE DE LEGUMES COURGETTES CHAMPIGNONS 7
LAITAGE FROMAGE BLANC 7 CAMEMBERT 7 YAOURT AROMATISE 7 PYRENEEN 7
DESSERT SALADE DE FRUITS BANANE SEMOULE AU LAIT 17 GLACE 3.7
MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
ALLERGENES : 1= Céréales confenant du glufen ; 2= Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachides : 6 = Soja; 7= Lait; 8= Fruits 4 coques ; 9= Céleri ; 10 = Moutarde ; 11 = Graines de sésame ; 12= Sulfite : 13© Lupin ; 14= Molusques
"o Le Proviégur,

* Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par 'aide de FUnion Europé&enne  destination des &coles

L'Adjoint Gestiopnaire,

E. DOUSSET
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