Dautet

LYCEE GENERAL
ET TECHNOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 22 DU 27 AU 31 MAI 2024

LUNDI 27 MAI Allerg. MARDI 28 MAI Allerg. MERCREDI 29 MAI Allerg. JEUDI 30 MAI Allerg. VENDREDI 31 MAI Allerg
[ CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAD/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE
% LIQUIDE LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
o JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS
. PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL i PAIN/PAIN SPECIAL 1
'-'QJ CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 VIENNOISERIES 17
— | soue BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 CEREALES 1
[—
E FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS BEDRRE/CUNFITURE/RYIET L
FRUITS
SALADE DE BLE AUX POIVRONS 1 TABOULE 1 SALADE DE RIZ AU THON 1-4 SALADE PIEMONTAISE 10-3 SALADE DE PATES/SAUCISSES 1
ENDIVES AUX NOIX 8 CHOU BLANC TOMATES CONCOMBRES CAROTTES
ENTREE -
BETTERAVE MAIS/ RAISINS SECS SALADE MEXICAINE CHAMPIGNONS A LA GRECQUE SARDINES q
SALADE VERTE SALADE VERTE SALADE VERTE SAMD:E‘;EZI‘OL:ITAISE SALADE DE PATES/MAIS/MOZZARELLA T
o
g SAUTE D'AGNEAU AUX ABRICOTS SECS ESCALOPE DE POULET SAUCE NORMANDE 7 SAUTE DE BEUF AUVIN ROUGE | 42 SAUCISSE DE VOLAILLE ROTI DE PORC A LA MOUTARDE
2 | erommiaue ou ou ou ou ou 7
E FILET DE COLIN SAUCE VIERGE 4 CUISSE DE POULET POISSON MEUNIERE 4
ARNITURE CEREALES GOURMANDES 1 RIZ 1 POMMES DE TERRE GRENAILLE PENNE 1 BLE ANDALOU 1
JULIENNE DE LEGUMES BROCOLIS ENDIVES BRAISEES CHOUX FLEUR CURRY PIPERADE
LAITAGE
YAOURT AROMATISE 7 CANTAL AOP* 7 EMMENTAL/BRIE 7 YAOURT BIO* 7 FAISSELLE 7
ET TARTELETTE POMME
* "
DESSERT ET POMME BIO ET FRUITS COMPOTE RHUBARBE 1 PUDDING 3.7
ENTREE ROSETTE/CORNICHON MACHE AUX OIGNONS FRITS RADIS AVOCAT MAYONNAISE 10-3
ST ESCALOPE DE VEAU SAUCISSE DE TOULOUSE CARBONARA DE DINDE 5 | POISSON SAUCE NAPOLITAINE | 4 C%Bg
ﬁ CARRITURE POMMES DE TERRE VAPEUR CAROTTES TAGLIATELLES 1 RIZ 1
% POIREAUX LENTILLES COURGETTES GRILLEES TOMATES PROVENCALES
LAITAGE CANTAL 7 YAQURT NATURE 7 EDAM 7 MOUSSE CHOCOLAT 7
DESSERT LIEGEOIS 7 CHOUX CHANTILLY/CHOCOLAT 7 PETITS-SUISSES AROMATISES 7 Kiwi
MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
ALLERGENES : 1= Céréales confenant du gluten ; 2= Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachldes ; 6 = Soja ; 7= Lait ; 8 = Fruits & cogues ; 9= Céleri ; 10= Moutarde ; 11 = Graines de sésame ; 12= Sulfite ; 13= Lupln ; 14= Molusques
La vinalgrette contient de la moutarde (10) ef fes entrées avec de fa may dela de et de I'couf (10-3)
- 5
ﬁ;‘ o . * Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par l'aide de I'Union Européenne a destination des écoles
w .. 2
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