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LYCEE GENERAL
ET TECHNOLOGIQUE

MENU DE LA SEMAINE 23 DU 3 AU 7 JUIN 2024

LUNDI 3 JUIN Allerg. MARDI 4 JUIN Allerg. MERCREDI 5 JUIN Allerg. JEUDI 6 JUIN Allerg. VENDRED! 7 JUIN Allerg.
[+ CAFE/CACAOQ/THE CAFE/CACAO/THE CAFE/CACAO/THE CAFE?CACAO? THE CAFE/CACAQ/THE
21 Uauine LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7 LAIT 7
a JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS JUS DE FRUITS
a PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1 PAIN{PAlN-SPEClAL 1 PAIN/PAIN SPECIAL 1
(=] CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1 CEREALES 1
= SOLIDE BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7 BEURRE/CONFITURE/MIEL 7
'—.
E FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS FRUITS
SALADE DE PATES AU SURIMI 1-4 SALADE DE POIS CHICHES TABOULE SALADE DE RIZ/DINDE 1 SAl'Azi::E:?HMO“':ES DE 4
CAROTTES CHOU CHINOIS CELERI 9 SALADE DE RIZ/POIVRONS 1 CONCOMBRE
ENTREE
POUSSES DE SOJA/MAIS 6 MACEDOINE ASPERGES TOMATES RADIS
SALADE VERTE SALADE VERTE SALADE VERTE BETTERAVES SALADE VERTE
o
% OLAT GRATIN DE THON SAUCE PROVENCALE | 4 CUISSE DE POULET DOS DE COLIN SAUCE ESTRAGON | 4-7 STEAK HACHE SAUCE ECHALOTE BOULETTES DE POULET
@ PROTIDIQUE ou ou ou ’ ou ou
g PAUPIETTE DE VOLAILLE - SAUTE DE BGEUF SAUTE DE DINDE CURRY/COCO MERGUEZ
GARNITURE COURGETTES FARFALLES 1 RIZ LENTILLES SEMOULE
POMMES DE TERRE VAPEUR BRUNOISE DE LEGUMES TOMATES PROVENGALES HARICOTS VERTS LEGUMES COUSCOUS
LAITAGE CAMEMBERT BIO* 7 YAOURT BIO* 7 CHEVRE 7 FROMAGE AOP* 7 YAOURT AROMATISE 7
DESSERT | ET DANETTE AU CHOCOLAT OU VANILLE ET CLAFOUTIS AUX CERISES 7 ILE FLOTTANTE ET SALADE DE FRUITS FRUITS
ig\GNN'—."—
ENTREE PAMPLEMOUSSE CEUFS MAYONNAISE 3-10 COLESLAW 10 wl‘ MAIS GRILLE
PRoPTIISLUE SAUTE DE POULET AUX CHAMPIGNONS POISSON (LIEU) 4 BOLOGNAISE é’*" BURGER/BURGER VEGETAL C@

o
. COQUILLETTES 1 RIZ 1 CROZETS 1 POTATOES
=< | GARNITURE
a BROCOLIS FONDUE DE POIREAUX CAROTTES SALADE VERTE

LAITAGE YAOQURT NATURE 7 KIRI 7 COMPOTE

COOKIES/CHEESECAKE 1-7
DESSERT BANANE BROWNIE 1 GLACE 7
MENU SUSCEPTIBLE DE MODIFICATIONS AFIN DE LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
ALLERGENES : 1= Céréales contenant du gluten ; 2 = Crustacés ; 3= (Eufs ; 4= Poissons ; 5= Arachides ; 6 = Soja; 7= Lait; 8= Fruits & coques ; 9 = Céleri ; 10= Moularde ; 11= Graines de sésame ; 12 = Sulfites ; 13= Lupin ; 14= Mollusques /-
La vinaigrette contient de la moutarde (10) et fes entrées avec de la mayonnaise confiennent de fa moutarde et de I'eeuf (10-3) /
> e L'Adjoint Gestionnaire, Le Proviseu
* X o | *Fruits, légumes, produits laitiers subventionnés par I'aide de I'Union Européenne a destination des écoles
g e N .
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